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Tujuan : Memberikan pemahaman mengenai prinsip-prinsip dan persyaratan sistem 

manajemen keamanan pangan (SMKP) berdasarkan SNI ISO 22000:2018 

Manfaat : 1. Peserta memahami prinsip-prinsip dan persyaratan SMKP 

2. Peserta memiliki kemampuan untuk menerapkan dan 

mendokumentasikan SMKP 

3. Peserta memahami langkah-langkah untuk dapat mencegah, mendeteksi 

dan menangani resiko terkait keamanan pangan 

4. Peserta mampu menyiapkan proses sertifikasi SNI ISO 22000:2018 

Sasaran Peserta : ✓ Praktisi sektor industri pangan (Top Manajemen, tim SMKP, Managerial, 

auditor, dll)  

✓ Pembina terkait industri pangan 

✓ Akademisi terkait industri pangan 

Cakupan Materi : 1. Prinsip dan persyaratan-persyaratan SMKP sesuai SNI ISO 22000:2018 

2. Proses sertifikasi SMKP 

Waktu : 09.00 – 16.00 WIB 

Durasi : 2 hari 

Metode : 1. Presentasi dari trainer 

2. Diskusi / Tanya Jawab 

Peserta sangat direkomendasikan membawa Dok. SNI ISO 22000:2018 

Evaluasi : Pre test dan Post test 
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